Saufllé au chocelat

JIngrédients pour 8 pensonnes :

- 100g de farine
-100g de bewrre
- % € de lait

-5 eufs

- 125¢ de chacolat
- 100g de sucre

Mettre le chocolat a fondre dans e Lait en remuant.

Faire fondre le beuwre dans une cassenale et y ajouter ba farine ; faire cuire
le mélange quelques minutes puis ajouter le chocolat petit a petit.

Mettre le sucre et baisser wefraidin légenement.

Mélanger les jaunes un & un & la préparation puis y incorparer

Faine cuire au four 45 mn.

Uccerd met et vin :
Un Banyguls eu un Pineaw des Charentes nasé.




